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BOHNENEINTOFF MIT ENTENKEULE UND ENTENWURST
Zutaten: Rehydrierte weille Bohnen gekochte Sofie (Entensaft (Entenlmochen und Entenfleisch

Wasser), Tomate, Zwiebel, Karotte, Salz, Sellerie. Knoblanch Thymian schwarzer Pfeffer),
eingelegte Entenfliige] (Entenfliigel, Salz), Entenwurst (Entenfleisch, Schweinefleisch,

Schweinefett, Weillwein Salz, schwarzer Pfeffer . Chili aus Espelette)

An einem kdihlen und trockenen Ort
anfbewahren.

Mach dem Offnen im Kithlschrank
aufbewahren und schnell verbranchen.
Mindestens haltbar bis: siche unten
Los-Nr.: siche Deckel
Nettogewicht - 780 z

MNahrwertdeldaration’ 100z

Energie 514 kI 123 keal

Fett 9g
daven gesdttizte Fettsiuren l3s
Echlenhydrate 23g
daven Zucker 05g
Eiweili i3z
Salz l6g




