Franzosischer Weichkase, mindestens 55% Fett i. Tr.

Lutaten : pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurebakterien
Labaustauschstofi, Farbstoff: Pflanzenkohle
Milch aus Frankreich - Fur Vegetarier geeignet - *Durch
naturliche Reifung laktosefrei. Laktosegehalt unter 0,01g/ 100g
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MATIERE GRASSE/ FAT /FETT/ VETTEN
DONTACIDES GRAS SATURES / SATURATED FAT / DAVON B

GESATTIGTE FETTSAUREN/ WAARVAN VERZADIGDE VETZUREN

OLUCIDES/CARBOHYDRATES/ KOHLENHYDRATE/ KQOLHYDRATEN

JONT SUCRES / SUGARS / DAVON 2UCKER / WAARVAN SUIKERS

PROTEINES/PROTEIN/ EIWEISS / EIWITTEN

SEUSALT / SALZ / 2001

Fromage a pate molle - Ingrédients : lait de vache pasteurisé,
sel, ferments lactiques, colorant : charbon végeétal

medicinal - Lait origine France - Convient aux vegetariens.

A conserver au froid + 7°C Maxi -*Sans lactose (<0,019/100q)
A consommer de préférence avant le : voir Sur le coté




