SELECTION M. GROSSRIEDER

FROMAGE & pate pressés non cuits, a base
= | 41T da vache ihermisé, tempsrature
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= Schri LLKASE, aus thermisierier KuhMILCH,
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davon Zucker €0.5g - Protéiness Eiweiss 24g
A consommer de préference avant e 79.09. 23
Mindestens halibei big: 1 U
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Conserver sous réfrigération & max. +7°
Bei max + 7°C aufbewahren q.2302D336
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