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Saint Vernier
Ingrédinnts: LAIT pasteurisé, el ferments inctiques,
prisure, Lail orioine France. Wi ichkase mit aewasshenar Rinde.
Rinde mit Savagnin-Wein singecieben. Windectens 60% Fett i Tr
Tutaten : MILCH, Salz, |Alchssurebakierien, Lab

A ehsaure e e

NValour Nulritipnnelle paur 100gDurchschmttliche Mahrwerte pro 100g:

Eﬁerg}t JEnergie : | kJ 1 35dkeal |
|

Tiatieres grasses Feit = 32y J
dont acides gras saturesfdaven ges dligle rettsayren: 189
Glucides [Hohlgphydrate © <0.5g |
dont sucres (davon Zucker: l=0.50
Protéines /Eiweil : 16g ==
Sel/ Salz: = i1.00g
2 consommer de preférence avant le 11-08-23
t N*178 Bei max +7°C mindestens haitbar bis :
A =ensarver antré +4°C et +8°C
Fromage fabriqué dans e Doubs par:
JEAN EERRIN FR-25330 Cléron
i gi ,1:{ he rﬁgn‘l.tl'll in der Fr:::ne-c;um&
wirie 15 minutes avant gustation
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@, Netiogewient: . 150 kg e
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