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(K DESSERTS WITH MANGO - PASSION FROIT COULIS
CHDESSERTS UND MANGO - PASSIONSFRUCHT-CO
DESSERT AL LATTE CON COULS DI MANGO - FR
DELLA PASSK) POSTRES DE LECHE CON GOULLS D!
ANGD - FRUTA DE LA PASION./ 2 SOBREMESAS DE LH
COM_GOULIS DE MARACILIA - D A (0
DESERY 1 0 Z MANGO-MARAK

Ingredients - Zutaten - Ingredienti - Ingredientes - Ingredientes - Sktadniki
EN - Panna Cotta : cream*, skimmed milk*, sugar, gelatine, natural flavouring. Mango-passion fruit coulis: mango pulp 10.7%, sugar, passion fruit juce 1.9%. *Origin: France. Percentages are given
for the entire product (Panna Cotta + Coulis). Allergens are indicated in bold. DE - Panna Cotta : Sahne*, Magermilch*, Zucker, Gelatine, natiirliches Aroma. Mango-Passionsfrucht-piiree:

Mango-Fruchtfleisch 10,7%, Zucker, Passionsfruchtsaft 1,9%, . *Herkunft Frankreich. Die Prozentangaben beziehen sich auf das gesamte Produkt (Panna Cotta + Coulis). Die Allergene sind
fettgedruckt. IT - Panna Cotta : panna*, latte* scrematoacqua, zucchero, gelatina, arome naturale. Coulis mango-frutto della passione: polpa di mango 10.7%, zucchero, succo di frutto della
passione 1.9%. *Origine: Francia. Le percentuali sono indicate per il prodotto nel suo complesso (Panna Cotta + Coulis). Gli allergeni sono indicati in grassetto. ES - Panna Cotta : nata*, leche*

descremada, azlcar, gelatina, aroma natural. Coulis mango-maracuyé: pulpa de mango 10.7%, aziicar, zumo de fruta de la pasion 1.9%. *Origem: Franca. Los porcentajes se refieren al producto en su
conjunto (Panna Cotta + Coulis). Los alérgenos se indican en negrita. PT - Panna Cotta : nata*, leite* desnatado, aclcar, gelatina, aroma natural. Coulis manga-maracujé: polpa de manga
10.7%,ac(car, sumo de maracujd 1.9%. *Origen: Francia. As percentagens séo indicadas para o produto no seu conjunto (Panna Cotta + Coulis). Os alergénios estao assinalados a negrito. PL-Panna

Cotta : $mietanka*, mleko* odtiuszczone, cukier, zelatyna, naturalny aromat. Sos o smaku mango- marakui: pulpa z mango 10.7%, cukier, sok z marakui 1.9%. *Pochodzenie: Francja. Wartosci
e en./Daco are entro/iotte

procentowe sa podane dla produktu jako catosci (Panna Cotta + Coulis).Alergeny sa oznaczone thustym drukiem.
Best before/lo €e 0 e 1op or the co D eep refrigeratea betwee 0°Cand aeste! aitbarp 0 ehe Deckel de g.Bei +0°Ch pewa
edi tapo della preparazione. Da conservare tra +0°C e 0 preferentemente antes del/lote apa perior de los vasitos de co onservar entre +0 K elhor antes/lote
parte superior a d (€ CO onse entre +0 e dJleple] Spo: przea, pa d poje 0Se a qorze opakowania. Przecho emp. od 0 ao 4
et welg ettoge Peso netto/ Peso neto/ Peso liquido/ Masa netto ‘.l 00g+20¢
ported in UK by: Rians UK, Leighton Lane, Eve: epton Mallet, Somerset, BA4 6L.Q
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