SOUPE DE POISSONS

SOUPE DE
POISSONS

Durchschmttllche
Nahrwerte / 100g FISChsuppe

= Zutaten: Wasser, Fische* 33% |
Energle 196kJ / 47 kcal (Fischkarkassen™ 31%, Sardine 2%)

Fett = 1,4 g Mohren, Tomatenmark, Griinkrabbe,
davon gesamgte 56 A ; - Kartoffel, ZW|ebel Porree, Salz, Rapsol i
Fettsauren - - 0.2gKnoblauch, Safran, Fenchel, Kurkuma,

Kohlenhydrate 1,3 g Basilikum; Chili, Paprika, Pleffer, =~~~
davon Zucker 0 8 g Thymian, Lorbeerblatt. Mogliche Spuren-
Eiweig @ 7,2 g von Milch und Weichtieren. *Fische, |

Salz " wuden Ausfischem Fisch, dern

. bretonischen Hafen angelandet wurde.
NettogeWIcht Mindestens haltbar bis - siehe Deckel. Vordem Oﬂnen :

kiihl unt trocken aufbewahren. . -~ -
g Nach dem Offnen im Kiihischrank auﬂ)ewahren
und innerhalb von 24 Stunden verzehren. -
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