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19, rue de Littré - 69009 LYON
Tél.: 047219 40 50 - Fax : 04 72 19 41 51

FICHE DE VALIDATION DE BAT

Date : 05/06/2023 BAT n® 2
Client : FROMAGERIE BADOZ
Désignation : ETIQ LUNE MOYEN BADOZ AVEC

RECETTE AU
Réf STIC : 4319 Réf client : AO0968
Format : 97 x 48 mm Rayon : 0
Laize : 97 mm Avance : 48 mm
Support : COATED 80 FSC
Nb poses Avance : 8 Nb poses Laize : 3
Espace Avance : 3.9906 Espace Laize : 4
Fichier Modifi¢ par Stic Découpe N°: 100373

Lionel
—— Découpe - — - Pré-Découpe
Cyan Magenta Yellow Black

|

PANT. 485 C PANT. 7550 C PANT. 356 C PANT. 485 C SUR COLLE

Impression : 430 000

%, PARIS 2023
=

A REMPLIR PAR LE CLIENT

A

Diamétre maxi : .
! : 37370011
361.018 mm Sens de lecture @
Mandrin : 40 mm Enroulement intérieur
Pose : O Automatique AV > | <
O Repiquage 10 20 30 40O
O Manuelle b

. Enroulement extérieur
Nbre étiquettes de front :
: 6I Alv[=[<)
Etiquettes/Bobines : 5 6 7 8
15000 O O @ O
Le client certifie avoir effectué toutes les vérifications utiles et étre titulaire des o
droits et autorisations nécessaires a lexécution de sa commande (notamment sur IS
les marques, appellations, dessins, modéles, photographies, dénominations, €
etc...). Le client certifie I'exactitude des textes, taille des textes, Gencod, QR code, ©
Datamatrix, taille et format de Iétiquette, et ce conformément a ce BAT. Les N~
délais de livraison de la commande seront déterminés ou modifiés en [oe)
fonction de la date de validation du BAT. Ny Pl s
Tolérance de décalage de la découpe : 0,5 mm. A
DAt & e
NOM & e
Signature :
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Recett|ee \u_y Découvrez d'autres
igind 3 recettes sur

or_gﬂ-—-v— <'a”%a’eabﬁm'/” e fromagerie-badoz.com
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La boite chaude ¢ Creuser un trou de 3 cm de diametre au centre du fromage, le remplir de vin blanc du
Jura. Piquer & I'ail, poivrer @ Emballer la bofte dans une feuille de papier d'aluminium, faire gratiner au four pendant
30 minutes & 180°C (remuer en cours de cuisson pour avoir une péte plus onctueuse) ® Servir sur des pommes de
terre chaudes avec de la charcuterie. |

[ PanTONE 485 C SUR cOLLE [l DECOUPE



