CHABLIS

ER. Fromage & pate molle au |ait pasteurisé
ngrecients: lait (Origine. France), sel ferments,K Chablis
races). A conserver entre +0°C et +7°C. 50% MG/ES
RE. Weichkase mit pasteurisierter kunmiich hergestellt
Zutaten pasteursierte kuhmilch, speisesalz, kulturen, Chablis
(spuren). Bei +0°C bis +7°C aufbewahren. Mindestens 50% Fett Tr
GB: Full fat soft cheese made from pasteurised cow's milk
ngredients pasteurised cow's milk, salt, ferments  Chablis (traces)
Keep refrigerated. 22% Fat - S0% FIDM
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