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Fine Galette

gavot'tes
& Vanille
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Biscuiterie fine depuis 1920
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. 16 THIN BISCUITS WITH SALTED BUTTER CARAMEL AND VANILLA - Ingredients: wheat flour,
butter (milk) 29%, sugar, salted butter (milk) caramel 5% (cream (milk), sugar, butter (milk),
Guérande salt, water), whole fresh egg, natural caramel flavouring, Guérande salt, semi-skimmed
milk, used vanilla seeds 0.2%, used vanilla powder 0.2%, baking powder: ammonium carbonate,
natural vanilla flavouring. May contain traces of nuts and soy.

@ @ @ 16 FEINE GALETTES BUTTERKEKSE MIT KARAMELL AUS GESALZENER BUTTER UND
VANILLE - Zutaten: Weizenmehl, Butter (Milch) 29%, Zucker, Karamell aus gesalzener Butter (Milch)
5% (Sahne (Milch), Zucker, Butter (Milch), Guérande-Salz, Wasser), frisches Vollei, natiiriches
Karamellaroma, Guérande-Salz, teilentrahmte Milch, ausgeschabtes Vanillemark 0,2%, Vanillepulver
0,2%, Backtriebmittel: Ammonium-Karbonate, natiirliches Vanillearoma. Kann Spuren von
Schalenfriichten und Soja enthalten. 1 2 0 g

Caramel au Bewvre Salé

Craquerpaur

Crépe Dentelle

~
~
~
~

Fine Galette

Caramel,auwBewe Salé
& Vanille

(® 16 GALLETAS FINAS DE CARAMELO CON MANTEQUILLA SALADA Y VAINILLA - Ingredientes:
harina de trigo, mantequilla (leche) 29%, az(car, caramelo de mantequilla (leche) salada 5% (nata
(leche), aziicar, mantequilla (leche), sal de Guérande, agua), huevo entero fresco, aroma natural de
caramelo, sal de Guérande, leche semidesnatada, semillas de vainilla agotadas 0,2%, vainilla en
polvo agotada 0,2%, levadura en polvo: carbonatos de amonio, aroma natural de vainilla. Puede
contener trazas de frutos secos y soja.

@D (® 16 DUNNE ZANDKOEKJES MET GEZOUTEN BOTERKARAMEL EN VANILLE - Ingrediénten:
Tarwemeel, boter (melk) 29%, suiker, gezouten boterkaramel (melk) 5% (room (melk),
suiker, boter (melk), Guérandezout, water), vers heel ei, natuurlijk karamelaroma, Guérandezout,
halfvolle melk, fijngemalen vanillekorrels 0,2%, fijngemalen vanillepoeder 0,2%, rijspoeder:
ammoniumcarbonaat, natuurlijk vanillearoma. Kan sporen van schaalvruchten en soja bevatten.

Le fondant
du chocolat ~

..et bien d’autres
merveilles !

Suggestion de présentation-Serving suggestion

4

(D € 16 GALETTE SOTTILI ALLO ZUCCHERO '
CARAMELLATO AL BURRO SALATO E ALLA VANIGLIA - |
Ingredienti: Farina di grano, burro (latte) 29%, zucchero, !
caramello al burro (latte) salato 5% (panna (latte), zucchero, |
burro (latte), sale di Guerande, acqua), uova fresche intere, ‘l
aroma naturale di caramello, sale di Guérande, latte
parzialmente scremato, semi di vaniglia frantumati 0,2%, 37535800 740001 !
polvere di vaniglia 0,2%, agente lievitante: carbonati di ammonio, aroma naturale di vaniglia. |
Pud contenere tracce di frutta a guscio e soia. i
BEST BEFORE: SEESIDE/MINDESTENS HALTBAR BIS SIEHESEITE DEWERPACKUNG/CONSUMIR PREFERENTEMENTEANTES DELVER |
\TERAL DEL ENVASE /TEN MINSTE HOUDBAAR TOT: ZIE AAN DE ZKANT / CONSU PREFERIBILMENTE ENTRO:)
» STORE IN A COOL, DRY PLACE. CONSUME EGUICN_YAFTEROPENING/NJHLUNDTROQ(BJ NACH DEM OFFNEN SC ‘
VERBRAUCHEN / CONSERVESE EN LUGAR FRESCO Y SECO. CONSUMR RAPIDANEENTE UNAV HABIEHTO/KOB.ENDROOGBEWAREN
NA OPENEN SPOEDIG CONSUMEREN / CONSERVARE IN LUIOGO FRESCO EASCIUTTO E CONSUMARE RAPIDAMENTE DOPO L'APERTURA. ‘l
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Net weight: / Nettogewicht: / Peso neto: / Peso netto

CYAN MAGENTA JAUNE  NOIR P7687C P7455C

0386 535990 Fax:03 86 53 59 91
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